
 

Entrées   
 
Gaspacho de concombre, passion, citronnelle           5€ 
Ceviche de Saint Pierre, marinade gingembre et citron vert        14€ 

Les verrines                
Salade de lentilles vertes du Puy, herbes fraîches, pickles de carottes        5€ 
Poireaux en vinaigrette, échalotes brulées et saumon mariné         5€ 
Salade de pâtes au pistou             5€ 
Terrine de cochon maison              5€ 
Caviar d'aubergines et crevettes sauvages            5€ 
Tartare de saumon d’Écosse Label Rouge guacamole d'avocat, radis        10€ 
 

Plats 
Suprême de poulet Jaune aux olives vertes et safran, pommes Grenaille          12€ 
Rognons de veau aux condiments miso gingembre                     12€ 
Joue de cochon braisée aux saveurs d’Asie, pomme Grenaille et légumes       14€ 
Blanquette de veau à la vanille et citronnelle           14€ 
Pêche du jour                           19€ 

Végétarien  
Légumes du moment aux lentilles vertes           14€ 
 
 

 
 

 

 
Tickets restaurant uniquement en semaine lors du déjeune 

Cuisine imaginée par le Chef propriétaire : Wim Van Gorp 
 

 
 

Garnitures 
 
Riz parfumé                 4€ 
Pommes grenaille à l'ail rose               4€ 
Poêlée de légumes printaniers                  4€ 
Pomme purée                  4€  
Poêlée de Girolles                8€
       
 

Desserts 

Les verrines  
Riz au lait à la vanille de Tahiti et caramel beurre salé            5€ 
Clafoutis aux cerises               5€ 
Salade de fruits marinée à la passion                         5€ 
Mousse au chocolat 63%              5€ 
Charlotte aux fraises                5€ 
Baba au rhum                 5€ 
 

Déjeuner 
Plat du jour                                      14€ 
 
 

Le marché de Wim 
 

Venez au restaurant Comme Chez Maman transformé en Marché ! On s’adapte J  
En espérant se retrouver bientôt à la table. 

 
 
 

 
 
 


